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2.4 　酢酸エチル抽出物中の抗酸化物質の TLC 分析
　シリカゲル60F254プレート二枚に，強い抗酸化活性を示した酢酸エチル抽出物（50mg/
mL） ５μL をスポットした。同時に標品として8-OHD（8-Hydroxydaidzein），8-OHG






































































































































Rf = 0.49 （ゲニステイン）
Rf = 0.43 （ダイゼイン）
Rf = 0.40 （8-OHG）
Rf = 0.31 （8-OHD）
図３　 DPPHスプレー法による酢酸エチル抽出物中の
抗酸化物質の検出
Rf = 0.49 （ゲニステイン）
Rf = 0.43 （ダイゼイン）
Rf = 0.40 （8-OHG）
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